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Suroviny

Porce: 4

- Extra panensky olivovy olej 4 1zice

- Velké cukety, nakrajené na kousky 2 ks
- Nasekany Cesnek 4 strouzek

- Nasekana jarni cibulka 1 svazek

- Davka provensalské rajské omécky 1 ks
. Sul - dle chuti 3 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. V hrnci rozehrejte olej a osmazte na ném cukety, Cesnek a bilou ¢ast cibulky. Prilijte rajcatovou
omacku a ¢tvrt litru vody. Privedte k varu a pomalu varte pét minut. Osolte a opeprete.

2. Podavejte ozdobené nati z jarni cibulky a zakapnuté trochou oleje.
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