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Suroviny

Porce: 6

. Drozdi 1 kostka

. Polohruba mouka 5 1zice
- Maslo 50 g

. Cibule 1 ks

. Strouhanka 2 1zice

- Vejce 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Bylinky(petrzel, libecek) 1 1zicka
- Olej 1 1zicka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6
Postup:

Na panvi rozpustime maslo (pridame kapku oleje, aby se ndm maslo neprepalovalo), priddme na
velmi drobno pokrajenou cibuli a orestujeme do sklovita.

Prisypeme rozdrobené drozdi a za stalého michani nechame rozpustit - odstavime a nechame


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

vychladnout.

Poté pridame mouku strouhanku, vejce siil, popt. bylinky a koreni dle chuti.

Tvarujeme malé knedlicky ¢i noky a zavarime tak 5 minut.



