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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 1 Izice

- Cibule, oloupané a nakrajené najemno 2 ks
- Mrkev, nakrdjena nadrobno 1 ks

- Velké brambory, nakrajené na kosticky 2 ks
. Sunka 50 g

. Zeleninovy vyvar 1.2 1

- Drobné téstoviny 50 g

- Hlavka kapusty, nakrajend na kousky 1.2 ks
. Sul - dle chuti 3 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Ve vétsim hrnci osmahnéte na oleji cibuli a mrkev, az zméknou, ale nechyti barvu; trva to tak pét
minut. Pridejte brambory, maso i horky vyvar, uvedte do varu, snizte plamen a povarte asi deset
minut. Prisypte téstoviny a varte jesté osm az deset minut - téstoviny by mély zméknout a rozpadajici
se brambory zahustit polévku.

2. Pridejte kapustu a povarte minutu az dvé, aby zkrehla, ale zustala zelena a svézi. Osolte, opeprete
a jezte s Cerstvym chlebem nebo pecivem.
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