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Suroviny

Porce: 4

- slanina 6 platek

. paprika Cervena 3 ks

- ciabatty 1 ks

. Cerstvé bazalky 2 Izice

- Cerveny vinny ocet 1 Izice

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

1. Omyté papriky osusime, ddme celé na gril, kdyz zacne slupka hnédnout vlozime je do
mikrotenového sacku, nechame chvilku zaparit, pak slupky sloupneme, odstranime stopky i seminka
a nakrajime na kosticky

2. Na rozehratém oleji oprazime na kostiCky nakrajenou slaninu, pak slaninu dame na papirovy
ubrousek, aby odsél prebytecny tuk

3. Do misy dame opecenou nakrajenou papriku, priddme na drobno nasekanou bazalku, dochutime
vinnym octem, dvéma 1zicemi olivového oleje, soli, mlety peprem a nakonec vmichdme oprazenou
slaninu

4. Ciabattu nakrajime na platky, zakapneme olivovym olejem a opeceme po obou stranach na grilu
5. Na opecenou ciabattu navrstvime slaninovo-paprikovou smés, ozdobime listky ¢erstvé bazalky a
podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

Poznamka:

ciabatty - italska bageta



