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Suroviny

Porce: 12

- mléko 300 ml

- vanilkovy pudink 1 balicek

- cukr krupice 100 g

- maslo 200 g

- loupané mandle 100 g

- piskoty 1 baleni

- rum 100 ml

- Slehacka 250 g

- Cokoladové listecky na ozdobeni 1 hrnek

Doba pripravy: 180 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Uvarime pudink a nechdme vychladnout.Do pudinku po kouscich michdme zméklé maslo a mleté
mandle primichame k maslovému krému.Misu vylozime folii na niz vylijeme vrstvu krému.Mléko
smichdme s rumem.,v ném namacime piskoty a klademe je na krém.Prekryjeme vrstvou krému a
postup opakujeme.dokud méme piskoty.Dort ddme do lednice vychladit aspon na dvé hodiny.Pak


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

opatrné vyklopime a odstranime félii. Smetanu uslehame a dort ji potrme.Ozdobime listky nebo
barevnym sypanim.



