Plneny hermelin s orechovo-bylinkovou
naplni

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 2

- hermelin 2 ks

. Cesnek 2 strouzek

- orechy vlasské strouhané 35 g
- maslo5g

- dle chuti kopr 1 hrst

- dle chuti pazitka 1 hrst

- dle chuti petrzelka 1 hrst

- olej olivovy 2 1zice

. sul 1 1zice

Doba pripravy: 15 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Hermeliny podélné rozpulime a vydlabeme vnitrky.Vydlabany syr utfeme s prolisovanym ¢esnekem,
orechy a se zméklym maslem.

Vzniklou hmotou naplnime hermeliny, spojime a zabalime do alobalu. Nechame v lednici den dva
ulezet.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Pred podévanim nasekame bylinky a smichame s olivovym olejem, lisovanym ¢esnekem a soli. Smési
hermelin potreme a podavame s cerstvym pecivem.



