Bramboracka
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Autor: Bmilinkal1991

Suroviny

Porce: 4

- SusSené houby 2 hrst

- Maslo 50 g

- Mouka 50 g

- Bujon 1 kostka

- Stredné velké brambory, nakrajené na kousky 4 ks
- Mrkev jedna nakrajend na kolecka, jedna cela 2 ks
. Cela celer, oloupany a prepuleny 1 ks

- Celd oloupana cibule 1 ks

- MenSi petrzel, oloupana a nakrajena na kolecka 1 ks
. Sul - dle chuti 3 $petka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

- Majoranka podle chuti 1 spetka

- Vejce 1 ks

- Cesnek 2 strouZek

Doba pripravy: 35 min
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Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Houby vlozte do kastrulku a zalijte asi pullitrem vody, chvili povarte. Ve velkém hrnci rozpustte
maslo a dozlatova na ném oprazte mouku; trva to asi Ctyri minuty. Pak jiSku postupné zalijte zhruba
litrem a pul studené vody. Dukladné promichejte, pridejte bujon, brambory a zeleninu. Prilijte houby
i s vyvarem a privedte k varu.

2. Jakmile jsou brambory a zelenina mékké (je to otazka deseti, maximalné patnacti minut), vyjméte
celer, cibuli i celou mrkev. Polévku podle chuti dosolte, opeprete, pridejte majoranku, prolisovany
cesnek a nakonec do bramboracky pres vidliCku rozklepnéte vejce. Nechte jesté trosku povarit.



