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Suroviny

Porce: 4

- Oloupany bily chrest 500 g

- Zeleninovy vyvar 400 ml

- Bilé vino 100 ml

- Taveny syr 100 g

- Bobkové listy 2 ks

. Strouhany muskatovy orisek 1 1zicka
. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Pazitka na ozdobu 3 1zice

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Chrest nakréjejte na dvou- az tricentimetrové kousky, zalijte vyvarem a vinem, pridejte bobkovy list
a varte osm minut. Potom vyjméte bobkovy list, pridejte taveny syr a rozmixujte. Ochutte
muskatovym oriSkem a soli. Servirujte v miskach, ozdobené nasekanou pazitkou.

tip Pokud jste predtim varili chrest tfeba do salatu nebo jako prilohu, zjednoduste si praci a pouzijte
misto vyvaru slitou vodu.
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