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Suroviny

Porce: 4

- hovézi maso 600 g

- houby 300 g

- sterilizovany hrasek 100 g
- rajsky protlak 1 1zice

- cibule 2 ks

. chlebové kurka 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 4

Postup:

1. Na rozehratém oleji zpénime oloupané, na jemno nakréajené cibule, pridame na nudlicky nakrajené
maso, kratce osmahneme, osolime a opeprime

2. Podlijeme vyvarem a pod poklickou za ob¢asného promichani a podle potieby podlévéani dusime do
témeér meékka

3. Mezitim oc¢iSténé houby nakrdjime na platky, osolime, okminujeme a ve vlastni Stavé dusime, az se
stava vydusi

4. Pak k témér mékkému masu priddme houby, okapany hrasek, rajcatovy protlak, na jemno
nakrajenou chlebovou kurku a dodusime domékka.
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