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Suroviny

Porce: 5

- varené brambory 750 g
- hribové houby 500 g

- polohruba mouka 200 g
- krupice 150 g

- cibule 2 ks

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

. Na sadle osmahneme cibuli, priddme pokrajené houby a dusime do mékka, odstavime

2. Pripravime si tésto na knedliky; rozstrouhame varené brambory pridame mouku, krupici, vejce a a
dobre propracujeme, je-li tésto malo tuhé priddme mouku, osolime

3. Z hotového tésta na vale, popraseném moukou, vyvalime 1 cm silny plat, z kterého vyrizneme
¢tverce asi 10 cm velké

4. Na kazdy dame 2 1zice podusSenych hub, prelozime rohy a utvorime knedliky

5. Pripravené knedliky pak vkladame do varici osolené vody a pomalu, asi 10 minut, varime, jakmile
se zac¢nou varit, nadleh¢ime je ode dna vareckou, aby se neprichytily ke dnu nadoby

6. Hotové knedliky prendédme na tali draténou nabérackou rozkrojime posypeme smazenou cibulkou
a jako prilohu pridame cervené zeli s cervenou repou.
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