Bramboraky s kapriho masa

Kategorie: Maso

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

- kapri maso 250 g
- brambory 250 g

- slanina 80 g

. Cesnek 3 strouzek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Rybi vykosténé maso pomeleme spolu se slaninou

2. Syrové brambory nastrouhdme a nechame chvili stat, prebytecnou vodu slijeme

3. Z pomletého masa, slaniny a nastrouhanych brambor vypracujeme hmotu, kterou ochutime
prolisovanym Cesnekem, majorankou, peprem a soli

4. Z promichané smeési tvorime na rozpaleném oleji na panvi bochanky, které rozetreme a usmazime
z obou stran chutné bramboracky.

Poznamka:

kapri maso - ¢erstvé a bez kosti


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

