Koprivova nadivka
Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- uzené maso 300 g

- rohliky 5 ks

- vejce 5 ks

- mladé koprivy 1 hrst

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Rohliky nakrajime na kosticky, zvlh¢ime je mlékem a nechame mléko nasaknout

2. Priddme na kosticky nakrajené varené uzené maso (nebo pomleté) a misku nadrobno nasekanych
kopriv (opranych, sparenych)

3. Podle chuti osolime, opeprime a dobte promichame

4. Smési naplnime sadlem vymazany pekacek, zalijeme vejci rozmichanymi s trochou mléka, ddme do
vyhraté trouby (170 °C) a peCeme dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

