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Suroviny

Porce: 4

- hovézi maso 250 g

- veprové maso 250 g

- cibule 60 g

- slanina 40 g

- hladkd mouka 30 g

- rajcata 5 ks

- mletd sladké paprika 1 1zicka

Doba pripravy: 140 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Némecko

Pocet porci: 4

Postup:

1. Ocisténé hovézi i veprové maso nakrajime na mensi kostky

2. Na masle a slaniné dozlatova osmazime na platky nakrajenou cibuli, pridéme palivou a sladkou
papriku, mirné zmirnime zdroj tepla

3. Vlozime oboji maso, osolime, dochutime kminem a podusime ve vlastni stavé, kterou maso pusti
4. Po 30 minutach pridame na ¢tvrtky nakrajena rajcata a majoranku

5. Kdyz stdva vysmahne, zaprasime gulas moukou, podlijeme horkou vodou a dusime domékka.
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