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Suroviny

Porce: 8

- hovézi kliska 800 g

. veprovy bucek 600 g

- cibule 500 g

- pikantni klobésa 200 g
. Cesnek 4 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

1. Maso nakrajime na kostky, osolime, okorenime peprem a majorankou, priddme drceny Cesnek,
polijeme olejem promichame a nechame pres noc odlezet

2. Druhy den na sadle orestujeme cibuli, poprasime ji paprikou a pridame kostky masa, podlijeme a
pomalu dusime domékka, obcas prilijeme vodu a pri poslednim podliti priddme nakrajenou klobasu,
gulds jesté 10 minut povarime

3. Hotovy pokrm zahustime moukou nebo chlebem

4. Jednotlivé porce na talifich posypeme nastrouhanym syrem, krenem a ozdobime nasekanymi
feferonkami a cibuli.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

