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Suroviny

Porce: 4

- kabanos 200 g

- tvrdy syr 150 g

- brambory 6 ks

- mrkev 2 ks

- masyté papriky 2 ks
- cibule 2 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Na olejem nebo jinym tukem vymazany plech vyskldddme na osminky nakrajené, dobre omyté
brambory i se slupkou (kdo ji nema rad, mtze brambory oloupat) nebo jiz starsi uvarené brambory
2. Pridame ocisténou, pripadné oSkrabanou, na kousky nakrajenou zeleninu, nasekané bylinky,
ingredience mirné podlijeme vodou nebo vyvarem, osolime, okorenime peprem a vegetou

3. Plech déame do trouby vyhraté na 180-190 °C a peceme 30 minut, béhem peceni smés obcas
promichame

4. Deset minut pred koncem peceni do pokrmu priddme na kolecka nakrajenou klobasu, nebo kousky
upeceného ¢i uduseného masa a vSe posypeme nastrouhanym syrem.
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