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Suroviny

Porce: 6

- hovézi maso predni 600 g

- veprové plecko 600 g

- cibule 300 g

- sadlo 100 g

. Cesnek 5 strouzek

- masita paprika 3 ks

- rajce 3 ks

- pikantni klobésa 2 ks

- rajsky protlak 8 1zice

- mletd pdliva paprika 3 1zicka
- mletd sladkd paprika 2 1zicka
- majorénka 1 1Zicka

- vyvar od kosti 2 1

. ¢ervené vino 0.4 1

Doba pripravy: 180 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Do kotliku povéseného nad ohném dame sadlo, jakmile se rozpusti, nasypeme nadrobno
nakrajenou cibuli
2. Az cibule zesklovati, pridame rajsky protlak a na velké kostky nakrajené maso, hojné osolime,


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

okorenime peprem a palivou paprikou, jakmile se maso zatdhne, kotlik zalijeme Cervenym vinem a
vyvarem

3. Varime, aZ obé masa mirné zméknou, tak 90 minut, obcas pokrm zamichame

4.V této fazi do kotliku hodime na osminky nakrajend rajcata a papriky nakrajené na prouzky, také
na koleCka pokrajené klobasky

5. Gulas okorenime peprem, majorankou a dochutime prolisovanym Cesnekem, pripadné soli, opét
nechame jesté tak 30 minut povarit a mizeme podavat nejlépe s ¢erstvym chlebem nebo varenym
bramborem.



