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Suroviny

Porce: 4

- veprova kyta 500 g

- kukurice 200 g

- houby 200 g

. Cervena masita paprika 1 ks
- feferonka 1 ks

- cibule 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 4

Postup:

1. Maso nakrajime na kosticky, promichame z peprem a soli, pokapeme olivovym olejem a nechame
odlezet alespon 2 hodiny

2. Na oleji osmahneme cibuli, priddme maso, které zprudka opeceme, pakl zdroj tepla mirné
stdhneme, po 10 minutach

3. Kdyz maso zmékne, pridame nakrajené houby, papriku, feferonku a kukurici, vSe restujeme az
zelenina a houby zméknou

4. Smés dochutime soli a worchesterskou omackou

5. Na tortilly polozime listy ledového salatu, poklademe smési, kdo mé rad dresink, muze pokapat
dresinkem, zatoCime a ihned teplé podavame.
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