Dort kabelka

Kategorie: Moucniky

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 12

- Korpus:

- vejce 6 ks

- hladkd mouka 200 g

- cukr krystal 200 g

- kyprici prasek 0.5 balicek
- krém:

- cukr moucka 240 g

- vejce 2 ks

- maslo 500 g

- rum 2 lzice

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Nejprve utfeme Zloutky s cukrem.V mouce rozmichame prasek do peciva a uslehdme snih z
bilku.Potom stridavé zaslehame mouku a snih.Piskot vylijeme do vymazané a moukou vysypané
dortové formy a peceme asi 45 min.Mezitim si ve vodni lazni utfeme vajicka s cukrem,po vychladnuti


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

zaSlehdme maslo a rum.Zchladly korpus serizneme do tvaru kabelky a naplnime ho krémem.Ucho
vytvorime z marcipanu a povrch dortu nazdobime dle vlastni fantazie.



