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Suroviny

Porce: 4

- Mrkev, pokrdjend 1.2 kg

- Brambory, oloupané a pokrajené 3 ks
- Smetana do kavy ( 12% ) 250 ml

- Trocha kari koreni 0.5 Spetka

. Sul - dle chuti 3 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 40 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mrkev a brambory povarte v osolené vodé domékka, asi ¢tvrt hodiny. Kousek mrkve si nechte
stranou na ozdobu a zbytek rozmixujte se smetanou na hrubsi nebo jemneéjsi krém. Prohrejte,
okorente a rozpustte v ném kousek masla. Rozdélte do taliri a podavejte ozdobené platky mrkve.
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