Uzena hrachovo-mrkvova polévka
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Suroviny

Porce: 4

- Zeleny suSeny hrach, predem namoceny 200 g

- Kousek uzeného ( kolinko s kosti) 1 ks

- hrebicky 2 ks

- Velka cibule, jemné nakrajena 1 ks

- Velkd mrkev, oskrabana a nasekanda najemno 1 ks
. Sul - dle chuti 3 Spetka

. Cerstvé mlety pepr - dle chuti 2 $petka

- Chlebové krutonky k podavani 2 hrst

Doba pripravy: 15 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Hréch dejte varit asi s litrem a pul vody, uzenym, cibuli, mrkvi a korenim. Na mirném varu varte
asi hodinu, az bude uzené uplné mékké a bude se oddélovat od kosti. Maso vyjméte, zbavte kosti,
tuku, kuze a Slach a ¢ast drobné nakréjejte.

2. Polévku rozmixujte (je-li ji hodné, mixujte po Castech) a vratte do hrnce s nakrajenym masem.
Deset minut povarte, pripadné osolte a okorente cerstvé mletym peprem.

3. Podavejte s tenkymi platky zbylého masa - muzete je lehce osmahnout, aby byly kiupavé -,
pripadné s chlebovymi krutony.
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