Slovenska zelnacka (kapustnica) se susenymi
svestkami a klobasou

Kategorie: Polévky
Autor: Bmilinka1991

Suroviny

Porce: 4

- Uzené plecko 250 g

- Kysané zeli 300 g

- Susené Svestky 50 g

- Cibule 2 ks

. Cesnek 4 strouZek

- Kuli¢ky pepre 4 ks

- Kulicky nového koreni 4 ks

- Bobkové listy 2 ks

- Sladkd paprika osmahnutd na 1zici masla 1 1zicka
- Nozka paprikové klobasy 1 ks
- Smetana 150 ml

- Hladka mouka 1 Izice

. Sul - dle chuti 3 $petka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 4

Postup:

1. Dobre omyté uzené dejte varit a hned scedte; tak odstranite prebyte¢nou uzenarskou sul. Pak ho


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

zalijte vlaznou vodou a uvedte znovu do varu. Po dvaceti minutach pridejte vymackané a prekrajené
zeli (1ak si nechte na zavérecné dochuceni). Pak prihodte cibuli nakrajenou na kolecka, oloupany
cesnek, susené svestky, nakrajenou klobasu, koreni a mirné varte asi dvé hodiny. Mékké maso
vyjméte a nechte trochu vychladnout.

2. Polévku mezitim zahustéte smetanou s moukou; pridejte osmahnutou papriku a jesté kratce
povarte. Vratte maso nakrdjené na thledné kousky, a je-li treba, jesté polévku dochutte ldkem, soli a
peprem. Podavejte nejlépe s chlebem, pripadné s jinym Cerstvym pecivem.



