Bramborova polévka s houbami
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Suroviny

Porce: 4

- Susené houby 50 g

- Méslo 50 g

- Hladka mouka 1 1zZice
. Zeleninovy vyvar 0.5 1
- Brambory 300 g

. Sl 1 Spetka

- Majoranka 2 1zicka

. Cesnek 3 strouzek

- Kmin mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika
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Pocet porci: 4

Postup:

1. Houby zhruba dvacet minut povarte ve vodé ¢i vyvaru, ve kterém se namacely. Muzete je jesté
scedit pres cednik vylozeny latkovym ubrouskem, zachyti se tak pripadny pisek. Tekutinu dejte
stranou a nechte ji vychladnout.

2.V hrnci osmahnéte na masle mouku; staci dvé az tfi minuty (s hrubou moukou ziska polévka
zajimavejsi strukturu). Zalijte studenym vyvarem, promichejte, pridejte odvar z hub i samotné houby

a nakrajené brambory. Mirné varte asi dvacet minut, az budou brambory mékké.

3. Podle potreby osolte. Polévku uz nevarte, jen do ni jesté pridejte cesnek, majoranku a kmin.



