Bramborova polévka s nakladanymi okurkami
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Suroviny

Porce: 4

- Brambory, oloupané 300 g
. Sil - dle chuti 2 Spetka

- Kmin - dle chuti 1 Spetka

- Zakysana smetana 150 ml
- Hladka mouka 2 1zice

- Kyselé okurky 150 g

- Vajicko 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Pokrajené brambory varte v osolené vodé s kminem asi Ctvrt hodiny. Smetanu v hrnecku
proslehejte vidlickou s moukou. V jiném hrnku rozslehejte rovnéz vidlickou vajicko a okurky
nakrajejte na platky.

2. Kdyz jsou brambory témér meékké, zahustéte polévku kyselou smetanou s rozmichanou moukou a
pridejte okurky. Nakonec vmichejte rozslehané vajicko; vlévejte ho tenkym praminkem, aby vytvorilo
provazky - muzete si pomoci tim, Ze ho promichavate vidlickou. Uz déle nevarte.
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