Svycarska mnamka

Kategorie: Moucniky

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 16

- maslo 125 g

- cukr krupuce 125 g

- vejce 2 ks

- polohruba mouka 300 g

- vlassky orech mlety 150 g
- kyprici prasek 1 balicek

- mletd skorice 1 1zicka

- pernikové koreni 1 1zicka
. sul 1 Spetka

- dZzem 1 kelimek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Svycarsko

Pocet porci: 16

Postup:

VSechny ingredience kromé marmelddy dame do misy a robotem je zpracujeme v tésto,mouku
pridavame postupné.Tésto jesté lehce prppracujeme ru¢né.Oddélime mensi ¢ast na ozdoby a
rozvalime je na plech vylozeny pecicim papirem,okraje trosku zvysime.Na tésto rozetreme silnéjsi


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

vrstvu dzemu.Z oddéleného tésta vykrajujeme tvoritkem ruzné malé tvary a klademe je na
dzem.Peceme asi 30 min.



