Kureci polevka s rerichou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Drubezi vyvar 1.2 1

- Platky z cerstvych hub Sitake 100 g

. Varena kureci prsicka bez kize, rozdélena na kousky 2 ks
- Podle chuti ¢erstva rericha 1 ks

- Sezamovy olej 2 1zicka

. Stl na dochuceni - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Drubezi vyvar nalijte do hrnce a privedte k mirnému varu. Prisypte platky hub a pét minut zvolna
varte. Pak primichejte kousky kureciho masa a rerichu. Vypnéte varic¢ a ochutte polévku sezamovym
olejem, pripadneé podle potreby osolte. Promichejte a pred podavanim nechte polévku dvé minuty
stat, aby se chuti spojily.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

