Bucek zapeceny s krenovym jogurtem
Kategorie: Maso

Autor: wencek

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

. prorostly bucek 1.5 kg

- kren 250 g

- bily jogurt 600 ml

Doba pripravy: 105 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zems: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Bucek nakrdjime na 1,5 cm tlusté platky, mirné je osolime

2. Nejlépe cCerstvé nastrouhany kren (mnozstvi dle chuti) zamichdme do jogurtu, ktery jeSté mirné
osolime a okorenime ¢ernym peprem

3. Platky bucku hojné potfeme ochucenym jogurtem, kazdy zarolujeme a zajistime paratkem

4. Zavitky skladdme vedle sebe do pekacku (ten neni treba ni¢im vymazavat), povrch potreme
zbylym jogurtem

5.V troubé vyhraté na 170 °C zarolovany biiCek peceme zhruba 1,5 hodiny.

Poznamka:

ki'en je nejlepsi Cerstvé nastrouhany


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

