Slepice, co chutna nasim détem
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Suroviny

Porce: 5

- paprika sladkéd mleta 1 Izice
- slepice 1 ks

- cibule 1 ks

- smetana 50 ml

- pepr 1 Spetka

- nové koreni 5 kulicka

- bobkovy list 2 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Slepici oplachneme pod tekouci vodou a naporcujeme na mensi kousky, ze kterych budou jednotlivé
porce.

V hrnci rozpdalime olej a osmahneme nakrajenou cibulku. V témze hrnci opeCeme ze vSech stran i
kusy slepice.

Podlijeme varici vodou, osolime, priddme bobkovy list, nové koreni a cely pepr. Nakonec zaprasime
sladkou paprikou a za stalého podlévani dusime pod poklickou. Kdyz je slepice mékkd, zaprasime ji
instantni jiSkou, nechdme prejit varem a nakonec prilijeme smetanu, kterou nechdme dobre prohrat,
ale uz nevarime. Jako prilohu podavame knedlik, ryzi nebo téstoviny.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/




