Domaci kvasaky
Kategorie: Prilohy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

- okurky 2 kg

- voda 21

. sul 3 1zice

- viSnové listy 8 ks

- vinné listy 8 ks

- cely pepr 5 kulicka

- nové koreni 5 kulicka
- bobkovy list 2 ks

- kren 1 ks

- kopr 2 snitka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Kvaseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

1. Do hrnce nalijeme vodu, do které hodime sul, bobkovy list, nové koreni a pept, nechame projit
varem

2. Do trilitrové sklenice skladame vidlickou propichané okurky a prokladame je listy visni, vina,
koprem a na koleCka nakrajenym krenem

3. Lahev zalijeme teplym (ne varicim!) nalevem

4. Sklenénou nadobu zadéldme igelitem a zafixujeme gumickou

5. Nechame 8-9 dni v teple kvasit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/




