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Suroviny

Porce: 6

- polohrubd mouka 600 g
- cukr 200 g

- tuk 150 g

- vejce 3 ks

- mléko 4 Izice

. prasek do peciva 1 balicek
- Napln

- jabka 6 ks

- rozinky 1 hrst

- vanilkovy cukr 1 balicek
- skorice 1.2 Izicka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Mouku smichédme s praskem do peciva a cukrem, priddme zmékly tuk, vejce a mléko, vypracujeme
vlacné tésto

2. Tésto rozdélime na dvé poloviny, pomoci valecku vyvalime dvé placky o velikosti nddoby remosky
3. Dno remosky vytreme tukem, vysypeme moukou a vlozime od ni prvni placku, prsty vytlacime
tésto i do boku formy, asi 3 cm vysoko

4. Na pripravené tésto rozprostreme nahrubo nastrouhana jablka smichana s cukrem, skorici a
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rozinkami

5. Kolac¢ priklopime druhou casti tésta, okraje k sobé zlehka pritiskneme, povrch propichdme
vidlickou

6. PeCeme v remosce asi 40 minut.



