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Suroviny

Porce: 2

- rajcata 3 ks

- papriky 2 ks

- cibule 1 ks

- mineralni voda 300 ml
. petrzelka 1 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

1. Zeleninu oplachneme

2. Rajcata vlozime kratce do varici vody, prilijeme studenou vodu a tak je lehce sloupneme ze slupky
3. Papriky v troubé ze vSech stran opeceme, pak je vlozime do mikrotenového sacku a po 10
minutdch z nich odstranime slupky i se stopkami a seminky

4. Cibuli oloupeme a nakrajime na mensi césti

5. Do mixéru nalijeme ¢ast mineralky, postupné priddme prekrajena rajcata, duzinu z paprik, cibuli a
petrzelku

6. Dochutime soli, citronovou stavou a dolijeme zbylou mineralkou, vSe umixujme

7. Do vysokych sklenic hodime nékolik kostek ledu, ty zalijeme napojem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

