Bavorske vdolecky
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Suroviny

Porce: 8

- Hladkd mouka 350 g

- Mléko 125 ml

- Vejce 1 ks

. Maslo 1 lzice

- Cukr 1 1zZice

. Kvasnice - pul baleni 1 ks
- Rum 2 1Zice

. Sul 1 $petka

Doba pripravy: 40 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8
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Postup:

Z vlazného mléka, cukru a kvasnic nechame vzejit kvasek. Pridame ostatni a vypracujeme hladké
tésto, které nechame vykynout. Tésto rozvalime na plat silny 1 cm a vykrajime z néj kolecka o
pruméru 5-6 cm.

Nechame opét vykynout a pak smazime dozlatova v rozpaleném oleji. Nechdme okapat a potreme
povidly a posypeme strouhanym tvarohem.



