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Suroviny

Porce: 4

- sadlo 140 g

- kakao 1 1zice

- cukr mouckovy 140 g
- mouka hladké 140 g
- orechy mleté 3 lzice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Sadlo nechdme zméknout a potom ho diikladné vymichame - musi vypadat jako hladké bila péna.
Teprve potom priddme ostatni suroviny - mouku, cukr, kakao a mleté orechy a uhnéteme z nich

hladké tésto.

Z tésta tvorime malé kulicky, do nichz pak opatrné palcem vymackame dualek. Dame je na plech

vylozeny pecicim papirem.

Peceme zprudka, ale opatrné, rady se spali. Nemély by vyraznéji zhnédnout proti ptivodnimu stavu.

Poznamka:

KolaCky se muzou jist hned, ale lepsi jsou po odlezeni, kdyz navlhnou.
Pokud chceme kuliCky tvorit ruéné, je nejlepsi vyvalet z tésta hada, toho rozkrajet na malé dily a z

nich udélat kulicky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

