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Suroviny

Porce: 4

- cukr krupice 130 g

- mouka polohruba 750 g
- vejce 1 ks

- maslo 1 ks

- mléko 200 ml

- sadlo 1 1zice

. prasek do peciva 1 ks

- mak mlety 3 hrst

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Suroviny smichame, radné vypracujeme tésto, ze kterého vyvalime valecek a rozdélime ho na 4 dily.
Z jednoho dilu opét vyvalime valecek s prumérem 3 cm a rozkrajime ho na kousky, z nichz je kazdy
silny 2 cm.

Z nich vytvorime kulic¢ky, a z téch nakonec placicky. Dame je na plech dobre vymazany sadlem.
Peceme je pri 200 °C. Po 5 minutach placky znovu pomazeme sadlem a po obraceni je pomazeme i z
druhé strany. Peceme dozlatova.
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