Calamada z gigant kedluben
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- paprika 1.5 kg

- ocet 500 ml

- mrkev 1 kg

- cibule 10 ks

- cukr krupice 35 g
- kedlubna 3 ks

- deko 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zavarovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Kedlubny a mrkev dukladné umyjeme, oskrabeme vrchni slupku a nahrubo je nastrouhdme. Papriky
oCistime a nakrajime na prouzky. Oloupanou cibuli nakrdjime na kolecka. Potom pripravime octovy
nalev.

Do dvou litru vody pridame ocet, cukr, pripravek Deko a uvarime nalev. Zeleninu dobre promichame,
natlacime pevné do Cistych sklenic a zalijeme vlaznym pripravenym nalevem. Sklenice pevné
uzavreme a sterilujeme 5 minut pri 100 °C. Ulozime je na tmavém a suchém misté.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

