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Suroviny

Porce: 4

- varené uzené maso 350 g
- sadlo 30 g

- vejce 3 ks

- cibule 1 ks

- mléko 4 dl

- Na tésto

- hladkd mouka 300 g

- vejce 2 ks

- voda 1 dl

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. V mise smichdme hrubou mouku, vejce, vodu, sul a kdyz se tésto zac¢ne spojovat, prelozime ho na
val a ru¢né hnéteme, dokud neni vlacné, rozdélime ho na 3 Casti a zbytek zabalime do félie, aby
neoschnulo

2. Tésto postupné vyvalime na pomouceném vale na velmi tenky plat, polozime ho na Cistou utérku,
nechame oschnout, potom nakrajime na Sirsi nudle a ddme varit do osolené vrouci vody domékka
(asi 10 minut), scedime, proplachneme studenou vodou a nechadme odkapat


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3. Varené uzené maso nakrajime na kostky, oloupanou cibuli na jemné kosticky a oboji orestujeme na
rozehratém tuku, kdyz se zacne cibulka barvit dozlatova, odstavime z tepla a presypeme do misy

4. Pridame uvarené fleky, osolime, opeprime, promichdme, prenddme do tukem vymazaného a
strouhankou vysypaného pekacku, vlozime do vyhraté trouby na 170 °C a pe¢eme asi 20 minut, kdyz
zacnou zlatnou, zalijeme je rozSlehanymi vejci v mléce se Spetkou soli a dopeCeme

5. Upecené fleky vyndame z trouby, nechame 10 minut odpocinout, pak je ostrym nozem nakrajime
na porce, rozdélime na talire a doplnime kyselymi okurkami.



