Babiccino prima hovezi
Kategorie: Maso

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- veprové maso 800 g

- slanina 50 g

- chlebové karky 20 g

- cibule 2 ks

- koreni na divocinu 1 IzZice
- vyvar 150 ml

. svétlé pivo 150 ml

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

1. Hovézi maso odblanime, opldchneme, osusime a nakrdjime na kostky

2. K rozpecené slaniné nakrajené na kosticky pridame oloupané, na prouzky nakrajené cibule a
nechame je zesklovatét

3. Na tento cibulovy zéklad vlozime kostky masa, ze vSech stran osmahneme, pridame platek
citronové kury, koreni na divo¢inu, nastrouhané chlebové kirky a vSe kratce zasmazime

4. Po zacCervenani podlijeme vyvarem a dusime domékka, pred dokonc¢enim prilijeme svétlé pivo a
povarime do zhoustnuti, nakonec podle chuti osolime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

