Babiccin nakyp II.
Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- tvaroh 500 g

- peCené maso 250 g
- Siroké nudle 250 g

- mékky syr 100 g

- maslo 30 g

- vejce na tvrdo 3 ks

- spisské klobasy 2 ks
- mléko 2 Izice

Doba pripravy: 65 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. V mise utreme mékky tvaroh se dvéma Izicemi mléka, vzniklou krémovou hmotu osolime a
okorenime peprem

2. Na obdélnicky nakrajeny taveny syr, vychladla varena vejce i klobasu rozkrajime na koleCka

3. Kolecka klobasy opeceme na trose masla

4.V osolené vodé uvarime obvyklym zpusobem nudle, scedime je a nechame dukladné okapat

5. PekacCek vymazany méslem poklademe ¢asti nudli, na nudle rozlozime trochu pomletého masa,
potom poklademe vrstvou tvarohu, na néj polozime nékolik kouskl opecené klobésy, nékolik platku
natvrdo uvarenych vajec a platky mékkého syra, nakonec vse zakryjeme vrstvou nudli

6. Vrstvy opakujeme, skon¢ime vrstvou nudli, pokrytou mletym masem a zasypanou strouhanym
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syrem
7. Povrch poklademe nékolika kousky masla
8. Pe¢eme v troubé vyhraté na 200 °C dozlatova.



