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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Porky, oCisténé nakrajené na silngjsi kolecka 4 ks
- Anglicka slanina, nasekand 8 platek

- Horky drubezi vyvar 1.2 1

- Rozmaryn, jehlicky jemné nasekejte 2 snitka

. Téstoviny vreténka 200 g

. Sul - dle chuti 3 Spetka

- Pepr . dle chuti 2 Spetka

- Porky, ocisténé nakrdjené na silnéjsi kolecka 4 ks
- Anglicka slanina, nasekana 8 platek

- Horky dribezi vyvar 1.2 1

- Rozmaryn, jehlicky jemné nasekejte 2 snitka

- Téstoviny vreténka 200 g

. Sil - dle chuti 3 Spetka

- Pepr . dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 25 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Ve velkém silnosténném kastrolu asi pét minut opékejte slaninu a kolecka pérku, az se slanina
vysmazi a pérek zacne méknout. Zalijte vyvarem, primichejte rozmaryn a dochutte. Uvedte do varu a
zvolna pét minut varte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

2. Vsypte téstoviny a varte je osm az deset minut, aby byly pevné na skus. Jezte teplé, treba s
opecenym chlebem.



