Hraskova polévka s pestem a rybimi krutony

Kategorie: Polévky
Autor: Bmilinka1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Mrazeny hrasek 500 g

- Stredné velké brambory, oloupané a nakrajené na kousky 4 ks
- Zeleninovy vyvar 1 1

- Rybi prsty 10 ks

- Balzamikové pesto 3 1zice

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Hrasek a brambory dejte do polévkového hrnce, prilijte vyvar, uvedte do varu a zlehka povarte asi
deset minut, az brambory zméknou. Mezitim opecte rybi prsty podle navodu, aby byly pékné zlaté.
Rozkrajejte je na sousta a udrzujte v teple.

2 Tretinu hrasku a brambor vyjméte pomoci dérované nabéracky a uchovejte stranou. Zbylou
polévku rozmixujte, vmichejte do ni pesto a zbytek hrasku s bramborami. Prohrejte a pak podavejte v
nahratych miskdach, s kfupavymi rybimi krutony.
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