Rolada s karamelovym kréemem
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Suroviny

Porce: 5

- bilek 170 g

- cukr krupice 100 g

. Cokoladova poleva 1 baleni

- maslo 250 g

- kondenzované karamelové mléko 1 plechovka
- hladkd mouka 50 g

- vlasské orechy 50 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Z bilkt a cukru uslehdme tuhy snih, zamichdme orechy a mouku. Na plech vylozeny pecicim papirem
tésto stejnomérné rozetreme a v predehraté troubé peceme na 210°C doruzova, nechame
vychladnout. Vychladly plat potfeme krémem a pomoci papiru sto¢ime do rolady. Povrch rolady
potreme rozpusténou ¢okoladou, kterou pripravime podle ndvodu na sacku.. Nechame v chladnu
ztuhnout a nakrajime.

Krém:

Maslo rozslehame a postupné zaslehame karamelové mléko.
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