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Suroviny

Porce: 4

- Cibule, nakrajena na kolecka 10 ks
- Maéslo 5 Izice

- Sladké bilé vino 250 ml

- Dribezi vyvar 11

- Bobkové listy 2 ks

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

- Muskatovy orisek 1 Spetka

- Chilli - dle chuti 1 Spetka

- Maly plisnovy syr camembert 1 ks
. Zloutky 4 ks

- Portské vino 250 ml

- Chlebové platky opecené na masle 12 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli osmahnéte na tuku dozlatova. Cast si nechte stranou na ozdobu, zbytek zalijte vinem a deset
minut povarte. Pak pridejte vrouci vyvar. Okorente a varte na mirném plameni asi dvacet minut.
Pridejte syr pokrajeny na kosti¢ky. Zloutky proslehejte v portském a vlijte do polévky. Promichejte,
ale dal nevarte. Do talire nebo misky dejte platek chleba a zalijte ho polévkou. Podavejte horké.
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