Bramboracka s houbami I1

Kategorie: Polévky
Autor: Bmilinkal1991

Suroviny

Porce: 4

- Méslo 100 g

- Cerstvé houby 1 hrst
- Mrkev 0.5 ks

- Hladkd mouka 1 1zice
- Vétsi brambory 3 ks
. Sul 3 Spetka

- Kmin 2 Spetka

- Majoranka 2 Spetka
. Cesnek 5 strouzek

- Na nocky

- Petrzel 1 ks

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:
1. V hrnci rozehrejte maslo a poduste na ném pokrajené cerstvé houby spolu s mrkvi a petrzeli
pokrajenou na kostky. Zapraste moukou, osmahnéte, zalijte asi litrem studené vody, osolte a uvedte

do varu. Vsypte pokrajené brambory, kmin a na mirném plameni povarte asi dvacet minut.

Dochutte polévku majorankou a rozdrcenym ¢esnekem a podavejte.



