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Suroviny

Porce: 6

- Uzené plecko 300 g

- Kysané zeli 500 g

- Cibule 2 ks

- Cesnek 4 strouZek

- Susené Svestky 500 g

- Nozka paprikové klobasy 1 ks
- Kulicky pepre 4 ks

- Kuli¢ky nového koreni 4 ks
- Bobkové listy 2 ks

- Smetana 150 ml

- Hladka mouka 1 1zice

- Maslo 1 lzice

- Sladka paprika 1 1zicka

. Sil - dle chuti 3 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Dobre omyté uzené dejte varit do asi litru a ptl vlazné vody. Zeli scedte a vymackejte, ale nalev
uchovejte na zavérecné dochuceni. Zeli nakrajejte a po dvaceti minutach je pridejte k masu. Pak


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

prihodte cibuli nakrajenou na kolecka, oloupany Cesnek, susené svestky, nakrajenou klobasu, koreni
a na mirném plameni varte asi dvé hodiny. Mékké maso vyjméte a nechte trochu vychladnout.

2. Smetanu s moukou v hrnku promichejte vidlickou. Na panvi¢ce rozpustte maslo a zpénte na ném
papriku - jeji chut se tim rozvine a polévka ziska jesté lakavéjsi barvu. Pak kapustnici zahustéte
smetanou

s moukou, pridejte osmahnutou papriku a jesté 15 az 20 minut povarte.

3. Maso pokrajejte na thledné kousky, vratte do polévky, dochutte soli, peprem a ldkem ze zeli.
Podéavejte s chlebem.



