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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 75 g

- Cibule 1 ks

- Ovesné vlocky 100 g

- Vejce 2 ks

- Bujon, rozdrobeny 1 kostka

. Sul - dle chuti 3 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

- Pazitka, najemno nakrdjend 1 hrst

Doba pripravy: 15 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. V litrovém hrnci rozpustte méslo a dejte smazit velmi jemné nakrajenou cibuli. Soucasné pridejte
ovesné vlocky. Michejte tak dlouho, az se vloCKky oprazi a zaCnou vonét po oriScich.

2.V té chvili rozklepnéte do vlocek obé vejce, osolte je a vymichejte smés podobnou houbové
smazenici.

3. Zalijte litrem vody, pridejte bujon, osolte a opeprete podle chuti. Varte pét minut. Do hotové
polévky pridejte pazitku nebo petrzel.
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