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Suroviny

Porce: 5

- rajcata 2 ks

. Cesnek 5 strouzek
- cibule 4 ks

- olej 1 ks

. cuketa 3 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zavarovani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5

Postup:
Cuketu oplachneme a se slupkou nastrouhame na struhadle nahrubo.

Cibuli nakrajime na jemné kousicky a na oleji ji osmazime. Pridame protlak, pepr, sul a na platky
nakrajeny Cesnek. Do pripravenych Cistych sklenic vrstvime vzdy radu cukety a tu poté zalijeme to-
matovou smési.

Sklenice uzavreme cistymi vicky a poté sterilujeme 5 minut pri 100 °C. Sklenice s hotovou
calamadou dobre ulozime na tmavém a suchém misté. Tato calamada z cuket je vhodna nejen k
masu, ale i na oméacky, k téstovinam nebo na pikantni toasty.
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