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Suroviny

Porce: 6

- syr350 g

- maslo 200 g

- mouka hladké 250 g

. zloutek 2 ks

- bilky 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Nastrouhame polotvrdy syr, smichame s maslem, moukou a zloutky, pridame sul podle chuti a
budeme hnist po dobu 20 minut, nez ziskdme pruzné tésto, které se nelepi na ruce. Vzniklé tésto
rozvalime na placku, kterou skladdme natrikrat a nechame vychladnout v lednici. Tento postup
opakujeme trikrat. Poté vyvalime placku o tloustce 5 milimetru, potreme ji snéhem z bilkli, posypeme
nastrouhanym tvrdym syrem a vykrojime tyc¢inky o $ifce 1 centimetr a délce 10 centimetrt. Ty¢inky

peceme na vymazaném plechu 15-20 minut.
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