Savojska bramborova poléevka

Kategorie: Polévky

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 4

- maslo 60 g

- cibule 2 ks

- mrkev 5 ks

- hladka mouka 2 1zicka

- voda 1.51

- brambory 5 ks

- polévkové koreni 1 1zicka
- muskatovy oriSek 1 Spetka
- pazitka 1 1zicka

. sul 1 Spetka

- pepr cerny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika
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Pocet porci: 4

Postup:

Nadrobno nakrajenou cibuli osmazime na masle dortizova,priddme jemné nastrouhanou mrkev a za
stalého michani podusime.Pak teprve zaprasime moukou a nechame chvili prazit.Zakijeme vodou a
pridame nakrajené brambory,polévkové koreni,muskatovy orisek,sul,pepr a pazitku.Hotovou polévku
posypeme pazitkou.



