Holecek

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- brambory 1 kg

- zeli kysané 2 balicek

- smetana zakysana 2 kelimek
- slanina anglickéd 150 g

- brynza 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oskrabeme, nakrajime na kosticky a ddme spolu s trochou soli a drceného kminu varit.
Po uvareni brambory scedime a ddme do pekacku tak, aby zakryly dno. Na brambory ddme kysané
zeli bez nélevu. Zeli zalijeme zakysanou smetanou smichanou s brynzou (brynza nutné byt nemusi).
Na smetanu poklademe platky anglické slaniny a ddme na 30 minut péct, slanina by méla byt pékné
krupava.
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