Kure Marengo

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- Cerné olivy 20 ks

- Zampiony 12 ks

- jarni cibulka 10 ks

- rajce 2 ks

- kure 1 ks

- Cesnek 1 strouzek

- maslo 20 g

- vino 2 dl

- olej 3 1zice

- rajcatovy protlak 1 Izice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

1. Kure naporcujeme, osolime a opeceme na rozehratém oleji

2. Jednotlivé porce kurete vynddme, na oleji podusime rozetreny ¢esnek a rajéatovy protlak, zalijeme
vinem a trochou vyvaru

3. Priddme sparend, oloupand, na platky nakrajend rajcata, mlety pept, sul, porce kurete a dusime
pod poklickou na mirném ohni do polomékka

4. Cibulky a zampidny nakrajené na platky, podusime na rozehratém masle, olivy odpeckujeme a vse
pridame k polomékkému kureti


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

5. Pred dohotovenim porce kurete okorenime rozemnutou majorankou a pri podavani posypeme
nadrobno nasekanou petrzelkou.



