Brynzove halusky

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- hruba mouka 500 g
- slanina 150 g

- brynza 250 g

- vejce 1 ks

- Zloutek 1 ks

. sul 1 1zicka

- mléko 1.41

- voda 11

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemeé: Slovensko

Pocet porci: 4

Postup:

1. Do misy nalijeme mléko, osolime, pridame vejce a zloutek a vysypeme mouku, vSe promichame,
ale nepropracujeme
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2. Dame varit osolenou vodu 2-3 1, do varici vody hazime nozem omocCenym v horké vodé malé nocky
z prkénka, které jsme drive také ponorili do horké vody a pak teprve na néj rozetreli tésto, varime
cca 8 minut (az vyplavou)

3. Na kousky nakrajenou slaninu rozskvarime v hrnci, postupné halusky vhazujeme do hrnce se
slaninou

4. Nakonec vse promichdme s brynzou a horké podavame.



